Materska Skola ,Rolnicka”, Liberec, Truhlarska 340/7, prispévkova organizace
460 01 Liberec 2, Truhlaiska 340/7, tel.: 485 108 616, e-mail: ms02.Ibc@volny.cz
ICO: 727 420 20

Cj.: MSRo/0344/2025

Provozni a organizaéni fad kuchyné MS

1. Zakladni udaje

Provozovna kuchyné a kolnf jidelny je umisténa v ptizemi budovy MS ,Rolni¢ka” Liberec. Velikost a vybaveni
provoznich prostor odpovida kapacité 60 déti + 10 dospélych. Provoz je rozdélen na tfi ¢asti, a to na kuchyn, kde
dochazi k ¢innostem pro pfipravu teplych a studenych pokrm, druha ¢ast provozu je tvofena ze skladu potravin

v prvnim mezipatfe budovy MS a tFeti ¢ast je v domecku MS, kde je umistén sklad ovoce a zeleniny, hruba
pfipravna ovoce a zeleniny a elektricka Skrabka na hrubé ¢isténi brambor.

Zfizovatel: Magistrat Mésta Liberec

Pravni forma: pfispévkova organizace - kuchyr MS je sou¢asti MS ,Rolni¢ka” Liberec
Statutdrni orgdan: feditelka materské skoly — Mgr. Miriam Plackova

Provozarka: Véra Vyskocilova

Kapacita MS: 60 déti + 10 dospélych

Telefon: 48 510 86 16, 774 505

2. Uvodni ustanoveni

a) Provozni a organizaéni fad kuchyné je uréeny pro zaméstnance MS ,Rolni¢ka“ Liberec, déti navitévujici MS
»Rolnicka” Liberec i jejich zakonné zastupce.

b) Tento rad upravuje rezim provozu kuchyné, stanovuje pravidla a povinnosti pro stravniky, podminky hygieny,
zasady bezpecnosti a ochrany zdravi atp. Hlavni ¢innosti je zajisténi Skolniho stravovani déti a zdvodni na
stravovani vlastnich zaméstnanc MS.

¢) Ustanoveni této smérnice se fidi ze zdkonnych norem a vyhlasek ve znéni pozdéjsich predpist napr:e zakon ¢.
561/2004 Sb., o pfedskolnim, zakladnim, stfednim, vy$sim odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zakon) e zakon ¢.
258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi a 0 zméné nékterych souvisejicich zakonl e nafizeni vlady ¢. 178/2001
Sh., kterym se stanovi podminky ochrany zdravi zaméstnanct pfi praci e vyhlaska ¢. 84/2005 Sb., o nakladech na
zavodni stravovani a jejich Uhradé v pfispévkovych organizacich zfizenych dzemnimi samospravnymi celky o
vyhlaska ¢. 108/2001 Sb., kterou se stanovi hygienické poZzadavky na prostory a provoz $kol a nékterych Skolskych
zafizeni e vyhlaska ¢. 137/2004 Sb., o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a
provozni hygieny e vyhlaska €. 263/2007 Sb., kterou se stanovi pracovni fad pro zaméstnance skol a $kolskych
zafizeni e vyhlaska ¢. 272/2021 Sb. kterym se méni vyhlaska ¢. 107/2005 Sb., o Skolnim stravovani, ktera také
stanovuje financni limity hlavnich a doplrikovych jidel a vékové skupiny stravnik( e vyhlaska Ministerstva



zdravotnictvi CR ¢. 410/2005 Sb., kterou se stanovi hygienické pozadavky na provoz $kol, predskolnich zafizeni a
nékterych kolnich zafizeni e EU - 2000/13 do 13.12.2014, pak nahrazena 1169/2011 EU ¢&lanek 21 o CR - Vyhlagka
113/2005 Sb.

3.0rganizacni struktura
e Reditelka MS

e Provozarka MS - je nepedagogickd pracovnice 8koly, kterd Fidi $kolni stravovéni a odpovida za jeho Uéelné
hospodareni, jeho provoz a plynuly chod. Je povérena feditelkou skoly, které je pfimo podfizena a v rdmci svych
zakladnich povinnosti plni ukoly souvisejici se Skolnim stravovanim. Je ji pfimo podfizena kucharka i ostatni
pracovnice kuchyné. Je vedoucim zaméstnancem, ktery je oprdvnén organizovat, fidit a kontrolovat praci jinych
zaméstnancU a davat jim zavazné pokyny.

e Kucharka je pracovnici $kolniho stravovéni a Fidi se pokyny provozarky MS, které odpovida za vysledky své
prace. Zajistuje zejména dodrzovani technologickych a hygienickych postup( pfi pfipravé a vyrobé jidel, vydej
stravy, obsluhu kuchyriskych strojt, uklidové prace na pracovisti a podle potfeby zajistuje mimoradné ukoly
Skolniho stravovani. Podrobnosti uvadéji pracovni naplné jednotlivych pracovnic.

4. Pozadavky na zdravotni stav pracovniki a hygienu

Pfed nastupem do zaméstnani se musi vSichni zaméstnanci kuchyné podrobit vstupni prohlidce a musi byt
proskoleni v Hygienickém minimu. VSichni zaméstnanci jsou seznameni se zafazenim do kategorie dle druhu prace
a seznameni s podminkami pracovné |ékarské péce. Jsou povinni hlasit Iékafi kazdou zménu zdravotniho stavu,
ktera by mohla mit za nasledek kontaminaci vyrobku. VSechny ozdoby rukou (prsteny, hodinky,...) musi pracovnik
odlozit v Satné. Nehty musi byt kratce zastfizené a nenalakované. Zaméstnanci si musi pred zapocetim prace a po
kazdé cinnosti umyt ruce mydlem pod tekouci vodou a pouzivat jednorazové papirové rucniky (ostatni rucniky a
utérky musi byt udrZzovany neustale Cisté). Pracovni odév musi byt vZdy Cisty a pfi prechodu z jiné ¢innosti vidy
vymeénovan. Kapsy pracovniho odévu musi byt prazdné, mohou obsahovat pouze kapesnik. Zaméstnanci musi pfi
vareni pouzivat predepsanou pokryvku hlavy. V pracovnim odévu se nesmi odchazet mimo pracovisté. Pfi cesté
na toaletu je tfeba vrchni pracovni odév odloZit a po peclivém umyti rukou znovu obléci. V pribéhu prace na
pracovisti nesmi pracovnik provadét toaletni a kosmetické Upravy zevnéjsku. Plati zdkaz koureni, piti
alkoholickych napojl, konzumace jidla mimo vyhrazeny prostor, zakaz vstupu cizich osob a domacich zvirat.

5. Povinnosti provozovatele
Provozovatel je povinen zajistovat:
¢ zdravotné a odborné zpUsobilé pracovniky kuchyné.

e aby povéreni pracovnici byli seznameni s hygienickymi pozadavky na prejimku, skladovani, pfipravu a obéh
pozivatin a do 1 roku po nastupu absolvovali skoleni hygienického minima.

¢ dodrzovani schvalenych technologickych postupl pfipravy jednotlivych jidel.

¢ vhodné podminky pro osobni hygienu a zazemi pracovnik(, osobni ochranné a pracovni pomucky.

e oddélené uloZeni pomucek na Cisténi pracovnich ploch a zafizeni.

e provadeéni technickych Uprav, natérd a malovani dle potieby ve vyrobnich a skladovacich prostorach

e provadeéni dezinsekce a deratizace (tuto ¢innost sméji provadét jen osoby k tomu zpUsobilé)



e vypracovat sanitacni fad a kontrolovat hygienicky nezdvadné prostory pro skladovani, vyrobu, pfipravu a vydej
stravy, Cistotu téchto provoznich a pomocnych zafizeni,

e technické zajisténi provozu, stroje, pristroje, elektrické a plynové zafizeni, pomlcky a nastroje, a to ve stavu
odpovidajicim pozadavkiim BOZP a dalSich predpist

e provadeéni dezinfekce proskolenymi odbornymi osobami

e vypracovani a dodrZovani predpisl pro provoz

6. Povinnosti pracovniku
Pracovnici kuchyné jsou kromé povinnosti uvedenych v prvnim odstavci dale povinni:
e mit zdravotni zplsobilost, podrobit se pravidelnym pracovné lékarskym prohlidkam
e znat a dodrZovat hygienické poZzadavky na vyrobu, podavani, skladovani a pfipravu pokrmu
e dodrZovat zasady provozni a osobni hygieny

e uzivat jen schvalené a predepsané pracovni postupy, vsimat se kvality a nezavadnosti zpracovavanych potravin,
potraviny podezrelé z nakazy nebo zdvadnosti vytradit z dalSiho zpracovani

e chrdnit potraviny i hotové vyrobky pfed znecisténim hmyzem, zviraty a ptaky nebo nepovolanymi osobami
e udrzovat v Cistoté své pracovisté, pouzivané pracovni naradi, ochranny odév a obuv

e mit na pracovisti zdravotni priikaz

e dbat na svij zdravotni stav

e dodrZovat na pracovisti Provozni a organizacni fad kuchyné a skolni jidelny véetné pfiloh, Pokyny pro pracovnice
kuchyné, Pracovni naplné, Pokyny BOZP, PO a hygieny, HCCP atd.

¢ ihned hlasit feditelce nebo provozarce jakékoli zavady a v Zadném pfipadé nepouZivat stroje s podezienim na
poruchu.

7. Hygiena provozu kuchyné
Hlavni ddraz je kladen na Cistotu prostor, pracovnich ploch, strojniho vybaveni, nastroji a nddobi:
e pravidelné myti a ¢isténi dle sanitacniho fadu
e malovani kuchyné dle potfeby a moznosti, ale minimalné 1x za 5let

e inventar a strojni vybaveni musi byt udrzovano v fadném technickém stavu, musi byt snadno rozebiratelné a
Cistitelné.

V kuchyni musi byt pouzivdna jen pitnd voda. Myti nddobi se provadi v dostatecné teplé pitné vodé s pridavkem
myciho prostfedku po predchozi o¢isté od zbytkd. Na myti nadobi je pfevazné pouzivana myéka na nadobi. Cistici
prostiedky a pomucky na uklid prostor kuchyné jsou uloZzeny oddélené od prostfedkd na hruby uklid podlah a
hygienickych zafizeni. Likvidace odpadu je zajistovana pravidelné a véas, stejné jako likvidace zbytk( z kuchyné.
Uklid véech prostor kuchyné a skladd provadi kucharka. Uklid prostor $kolni jidelny provadi pomocna kucharka,
vcetné pripadného uklidu béhem jidla. Pracovni odév musi byt Cisty po celou pracovni dobu, a pti znecisténi se
musi pracovnik prevléknout. Pracovni odév si musi pracovnik previéknout také pfi opusténi pracovisté
stravovaciho provozu, pti pouZiti WC atp.(dle bodu 4.tohoto fadu).



8. Podminky a zasady provozu kuchyné

Prejimka zboZi od dodavatele se musi provadét po strance kvantitativni i kvalitativni. Za spravnou prejimku nese
zodpovédnost kuchyné, tedy hlavni kucharka.

Dovoz peciva je zajistovan smluvni firmou. Materska Skola zajistuje vhodné prostory a obaly na umisténi peciva v
dobé ranniho zavozu.

Skladovanim nesmi dojit k poskozeni kvality skladovaného zboZi, ani ke kfizeni tzv. Cistych a nelistych potravin.
Potraviny, které je nutno pred podavanim tepelné upravit se nesmi setkat s potravinami, které jsou jiz tepelné
upravené, nebo se podavaji bez tepelné Upravy (i za studena. Vejce se skladuji v oddéleném prostoru —
samostatnd chladnicka a v oznaceném boxu. Pro skladovani potravin jsou uréeny skladové prostory a zatizeni.
Kucharka pravidelné sleduje a kontroluje teploty v lednicich a ve skladovacich prostorach. Provozarka sleduje
minimalni trvanlivosti a pouzitelnosti jednotlivych potravin. Za jejich neprekracovani zodpovida hlavni kucharka.

Pfiprava a zpracovani pokrmu musi probihat jednosmérné od nedistych surovin pres jejich ocistu v pfipravnach,
tepelnou pfipravu v kuchyni k vydeji stravnikim. Pracovni plochy pro Cistou Upravu potravin musi byt oznaceny.

Tepelnd Uprava surovin musi zabezpecit zniceni mikroorganism( pti zachovani nutri¢ni hodnoty hotového
vyrobku. - na pfipravu pokrmu lze pouZivat jen Cerstva slepici vejce z veterinarné sledovanych chov(, ktera musi
byt radné tepelné zpracovana - maso po umleti musi byt do 3 hodin tepelné zpracovano, v dobé mezi umletim a
tepelnou Upravou musi byt v chladniéce - na smazZeni pokrm0 se pouziva svétly Cerstvy tuk nebo olej, pouzity je
skladovdn ve sbérné nadobé a likvidovan V zafizenich spolecného stravovani se nesmi pouzivat ani poddvat: -
vejce jina nez slepici z veterinarné sledovanych chovi - vejce s porusenou skofapkou - vejce a syrova masa
tepelné nezpracovana a pokrmy z nich

Vydej stravy se provadi bezprostfedné po dohotoveni pokrm(. Doba vydeje nesmi piekrocit 3 hodiny od jeho
dohotoveni. Pfi vydeji je tfeba pouZivat vhodnych pomuicek pro manipulaci s potravinami. Vydavané pokrmy musi
mit dostatecnou teplotu.

Myti nddobi se provadi ve vyhrazenych prostorach kuchyné MS. PouZité nadobi musi byt prostorové oddéleno od
vydeje stravy. Myti nddobi provadi jiny pracovnik, ktery pracuje pfi vydeji stravy. Tyto ¢innosti jsou ¢asové
oddéleny.

K zabezpeceni nezdvadnosti a vyZivové hodnoty pokrmu volime Ucéelnou a Setrnou pfipravu stravy:

- mechanické odstranovani nepozivatelnych ¢asti provadime Setrné - zeleninu loupeme, krajime a strouhame
tésné pred tepelnou Upravou nebo pred podavanim

- syrové maso krajime, naklepavame tésné pred dalsim zpracovanim - vSechny potraviny omyvame vcelku pod
proudem pitné vody

- tuky se nesmi prepalovat
- vafime v nadobdch s povrchem z nerezu.

Sestavovani jidelniho listku

- dbdme o stfidani jidel sladkych, masitych, polomasitych, bezmasych a zeleninovych. Syrovou zeleninu a ovoce
podavame denné. Z jidelni¢ku vylu¢ujeme ty pokrmy, které v teplém obdobi snadno podléhaji zkaze. Pravidla pro
tvorbu jidelniho listku se fidi platnymi vyhlaskami a podminkou je mési¢ni pInéni spotfebniho kose, kde jsou
evidovany jednotlivé slozky stravy pro dodrZeni predepsané vyzivové normy. Jeho plnéni zaruc€uje pestrost a
vyvazenost stravy bé&hem celého mésice. Stravovani se fidi nutri¢nim doporuéenim Mz CR ke spotiebnimu kosi a
pravidly pro zdravé stravovani.

Orientacni prehled potravin pro dodrzeni danych pravidel

Masité 3x tydné

Sladké 1x tydné



Bezmasé nebo polomasité 1x tydné

Brambory (v rdznych Upravach) 2x tydné

ryze, téstoviny ... 1-2x tydné

houskovy knedlik max. 2x mési¢né

jiné kynuté jidlo (buchty, vdolky ...) max. 2x mési¢né
luSténiny — kaSe 1- 2x mésicné

[uSténiny — polévka 1x tydné

ryby, filé (jind podoba ryb) 2x mési¢né

mlécné vyrobky (jogurt, tvaroh, syry) 1-2x tydné
ovoce, zelenina denné

mléko (dité by mélo vypit 0,2 I) denné

smazené jidlo max. 2x mésicné

9. Skolni stravovani

a) Podminky a zasady Skolniho stravovani

e Zakonni zastupci ditéte prijatého do MS vypliuji pFihlasku ditéte ke stravovani pfi nastupu do MS, ktera je
platna po celou dobu dochazky ditéte do MS. Pfi pFijeti ditéte do mate¥ské koly stanovi Feditelka matefské gkoly
zpUsob a rozsah stravovani ditéte. Rozsah se stanovi tak, aby se dité, je-li v dobé podavani jidla pfitomno v
matefrské skole, stravovalo vzdy.

e Stravovani déti a zaméstnancl zajistuje vlastni kuchyné matefské skoly.
¢ Stravovani je zajiSténo podle platnych norem a predpist 3x v pribéhu dne.

e Zakonni zastupci ditéte mohou vznaset pfipominky ke stravovani déti u provozarky nebo u feditelky materské
Skoly. Otazky tykajici se stravovani se projednavaji v predem dohodnutém terminu.

e Provoz kuchyné MS je ve dnech provozu MS a to dle stanovené pracovni doby zaméstnanctl kuchyné MS. O
uzavfeni MS a SJ jsou zékonni zastupci vidy s predstihem informovani. V dobé prazdnin a mimotadného volna je
stravnik automaticky ze stravovani odhlasen.

e Zaméstnanci kuchyné a skolni jidelny se fidi danymi hygienickymi vyhlaskami, predpisy, fady a smérnicemi, a to
véetné vsech pfriloh a dodatk.

¢ Do kuchyné a skladu potravin maji pristup pouze zaméstnanci (se zdravotnim priikazem). Ostatnim osobam je
do téchto prostor vstup zakazan.

e Zaméstnanci dodrzuji technologické postupy a normy pfti pripravé jidla a zajistuji pestrost a vyvazenost stravy.
Zajistuji Casové rozvrzeni stravy, které odpovida pozadavkim na dodrZeni pfestavek mezi ranni svacinou, obédem
a odpoledni svacinou.

e Casovy rozvrh vydeje stravy se fidi Harmonogramem vydeje MS. Mezi podavénim jednotlivych jidel (max. 3h)

e Jidelni listek - je vyvé$en na nasténce ve vstupni hale MS a také je umistén na webovych strankach MS www.ms-
rolnicka.cz. Je pravidelné 1x tydné aktualizovdn. Skladba jidelniho listku - ve stravé je zatazen zvySeny podil
Cerstvého ovoce a zeleniny, ovocnych a zeleninovych salat(, lusténinovych salatd a pomazanek, ceredlniho peciva
a mlécnych vyrobkl. Zmény v jidelnim listku zavisi na poctu prihlasenych déti, na dovozu potravin, funk¢nosti



kuchynskych spotrebicli a pracovni neschopnosti zaméstnanc, pfi jakychkoli problémech je stravovani déti vidy
zajisténo. Pravidla pro tvorbu jidelniho listku se Fidi platnymi vyhlaskami a podminkou je mésicni plnéni
spotiebniho kose, kde jsou evidovany jednotlivé slozky stravy pro dodrZzeni pfedepsané vyzivové normy. Jeho
plnéni zaruCuje pestrost a vyvazenost stravy.

e Dietni stravovani nase MS z organiza¢nich diivod( nezajistuje.

e Oznaceni pritomnosti alergenu - je vyznaceno na jidelnim listku Cislem oznacujici alergen. Vedle jidelniho listku
je seznam legislativné stanovenych alergen( s oznacenim Cisla.

e Pitny rezim je celodenné zajistén — voda, Caj, sirup, ovocny dzus bez pfidavku cukru atp.

e Stravné v materské skole se plati zalohové bezhotovostnim prevodem na ucet skoly, a to vidy k 15. dni v mésici
na dany mésic, Cislo Gétu: 547 43 52/0800. Pfi platbé je uveden vzidy variabilni symbol (evidenéni ¢islo ditéte).

e Pfi opakovaném neplaceni a nedodrieni terminu platby mGze byt dochazka ditéte do MS ukonéena, jeliko? se
jedna o zavazné poruseni podminek provozu matefské skoly (viz Z 561/2004 Sb., § 35 odst. 1 d) skolského
zakona).

e V/yUctovani stravného se provadi 1x rocné po skonceni skolniho roku v mésici v zati. Zakonny zastupce ditéte
mUzZe pfi delsi nepfitomnosti ditéte pozadat o mimoradné vyuctovani. Preplatky jsou zasilany na Gcet zakonného
zastupce, ktery uved| na ptihlasce ke stravovani ditéte.

¢ \VySe ceny za stravné je stanovena vysi finanéniho normativu (Sbirka zakon( ¢.463/2011, vyhlaska 107/2008 Sb.,
o $kolnim stravovani, ve znéni pozdéjsich predpistl). Cena za stravné a vyse zaloh je stanovena v Provoznim fadu
gkolni jidelny MS.

e Pokud béhem roku dojde ke zdrazeni potravin, vyhrazuje si materska skola prdvo na zdrazeni stravného na
zakladé vyhlagky MSMT CR €. 107/2005 Sb. dle finanéniho normativu podle § 5 a ptilohy €.2, ve znéni pozdéjsich
predpisu. c) stravovaci rad

e Pfihlaseni nebo odhlaseni ditéte ze stravovani je mozno denné do 8.00 hod.

e Odchod ditéte po obédé - pfi celodennim stravovani se svacina neodhlasuje, dité dostavda domd ndhradu
odpoledni svaciny.

e Odnaseni obéd( ze SJ je moZné pouze v prvni den nemoci ditéte, pokud obé&d nebyl odhlasen. Obéd si rodice
mohou odnést dle predchozi telefonické domluvy. Po ukonceni vydeje se nevyzvednuta jidla likviduji. Ten, kdo si
odnasi obéd nebo svacinu ze SJ bere na védomi a souhlasi s tim, e nebude moci pozdé&ji uplatnit jakoukoli
stiznost pfi pfipadném zdravotnim (napf.nevolnost) nebo technologickém (napt.zkazeni jidla pfi nespravném
uchovani) problému. Na odneseni obéda a svadiny si zajistuje rodic ditéte vlastni nddoby a obaly.

e Pro déti je stanoven pitny reZim. Napoje jsou pro déti dostupné po cely den. V letnich mésicich je pitny rezim
zaji$tén i na zahrad& MS. Myti, &isténi a dezinfekci nddob provadi denné zaméstnanci kuchyné MS. Skleni¢ky na
piti jsou minimalné 2x denné omyvany vodou.

e Jakakoli zména stravovaciho rezimu ditéte musi byt doloZena Iékarskym vyjadienim a zména reZzimu musi byt
odsouhlasena Feditelkou MS a provozarkou MS.

e Déti maji moZnost umyt si ruce pred i po kazdém jidle
e Déti jsou vedeny k pouzivani pfiborua.

e Polévka je détem nalévana hlavni kucharkou MS, hlavni jidlo si donasi ke stolku kazdé dité samo od vydejniho
okénka

e Pouzité nadobi déti samy odndsi na ur¢ené misto

e Déti maji béhem celého dne na vybér k mléénému napoji i nemlécny.



e Pfi svaciné si déti nalévaji napoj samostatné
e Ovoce a zelenina je détem nabizena k vybéru

o Na Cistotu v jidelné i béhem vydeje stravy dohliZi ucitelky a pomocna kuchatka.

10. Stravovani zaméstnancl
e Stravovani zaméstnancl se fidi vySe uvedenymi vyhlaskami.
e Pracovnici MS maji béhem pracovni doby narok na jedno hlavni jidlo po 3 odpracovanych hodinach.

e \/ySe stravného na nasledujici Skolni rok je stanovena ve vnitfni smérnici k zdvodnimu stravovani. Pokud béhem
roku dojde ke zdraZeni potravin, vyhrazuje si materska Skola pravo na zdrazeni stravného.

e Stravné v matefrské Skole se plati zalohové bezhotovostnim prevodem na ucet skoly, a to vzdy k 15. dni v mésici
na dany meésic, ¢islo uétu: 547 43 52/0800. Pri platbé je uveden vzidy variabilni symbol (evidencni ¢islo
zaméstnance). Zaméstnancdim MS je stravné ¢asteéné hrazeno formou pfispévku z FKSP.

11. Dokumentace
Ve je archivovano v kancelafi provozarky MS, nebo v archivu MS.

e Viechny Ucetni doklady uchovava provozaika MS v kancelafi (ptijemky, vydejky, mésiéni sestavy, stravné atp.).
Ucetnictvi zpracovava smluvné externi firma.

e Dalsi dokumentace - Kniha urazl pracovnikt, Skoleni BOZP a PO, pfidélenych OOPP, Skoleni v Hygienickém
minimu.

13. Zavérecna ustanoveni

Seznameni s provoznim a organiza¢nim fadem a jeho dodrzovani je zavazné pro rodice (zdkonné zastupce) ditéte,
déti i zaméstnance MS. Veskeré dodatky, poptipadé zmény tohoto provozniho a organizaéniho fadu kuchyné
mohou byt provedeny pouze pisemnou formou a budou s nimi sezndmeni vSichni zaméstnanci materské skoly,
ktefi budou informovat zakonné zastupce déti. Zmény jsou provadény formou Cislovanych dodatkd. Za kontrolu a
dodrzovani Provozniho a organizaéniho Fadu kuchyné odpovida feditelka matefské $koly a provozarka MS.

Provozni a organiza¢ni fad kuchyné byl vydan ve dvou rovnocennych stejnopisech. Je umistén v kuchyni MS a v
dokumentaci Skoly v reditelné.

V Liberci dne: 27.8.2025

U¢innost od:  1.9.2025

Mgr. Miriam Plackovd, Feditelka IMS ..o s sen e enes

VéEra VYSKOCIIOVA, ProVOZATKA IMS..........oieeeeeeceeeee et






